
Sausu bain-mari - 4 x 3,5 litri
BR608035

 Bain-marie mērcei, paredzēts profesionālajai restorānu
nozarei, 4 tvertnes no nerūsējošā tērauda nodrošina ērtu
apkalpošanu un optimālu jūsu ēdienu mērcēm un
buljoniem kvalitāti. Ideāli piemērots restorāniem,
kafejnīcām, ēdināšanas uzņēmumiem vai kolektīvajām
virtuvēm.

 

 

Caractéristiques Produit :

Barība : 230-v Minimālā temperatūra (°C) : 35 Maksimālā temperatūra (°C) : 95

Tanks skaits : 4 Garums (mm) : 415 Dziļums (mm) : 415

Augstums (mm) : 320 Svars (kg) : 10.7 Materiāls : terauds

Jauda (W) : 600 Tilpums (L) : 14

Informations Logistiques :

Largeur : 470 mm Profondeur : 350 mm Hauteur : 470 mm
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